26.50 € incluant une boisson au choix ;: Créemant de
Loire, biere, soft, Saumur blanc, Saumur Champigny,
Saumur rose

ENTREE

Trio de galipettes (chevre, rillettes de porc et beurre d’ail)

PLAT
LA GOULINE (Spéecialite de I’Anjou)
Tourte a base de rillauds, champignons, échalotes, sauce a la
Tomme d’Anjou, accompagné d’une salade verte
ou
Notre plat végétarien du moment

DESSERT

CREMET D’ANJOU

Melange de creme fouettée et de blancs d’oeufs battus en neige
accompagne d’un coulis au caramel laitier

CAFE OU THE
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PLANCHES PRODUITSREGIONAUX

FALDELEAU MAGIE DE LOIRE



26.50 € incluant une boisson au choix ;: Créemant de
Loire, biere, soft, Saumur blanc, Saumur Champigny,
Saumur rose

ENTREE

Raviole Ricotta-Feta aux herbes fraiches

PLAT

Ballotine de volaille aux champignons, sauce
champignon, le tout accompagné de risotto orge et
boulgour
ou notre plat vegetarien du moment

DESSERT

Baba au Combier, crémeux vanille, agrumes

CAFE OU THE
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